
Les Entrées 
 
RAVIOLES MAISON au chèvre frais, pommes et noix de Grenoble, livèche     24/36                             
Ravioles maison au fromage frais et épinards, vierge de noix au cidre, pesto et roquette  
Homemade raviolis with fresh cheese and spinach, Grenoble walnuts and honey, arugula pesto 
 
TATAKI de thon rouge, mandarine et wasabi      31/39 
Saku de thon rouge mariné aux agrumes, et condiment asiatique, crème de riz a sushi au wasabi 
Citrus Marinated Red Tuna Saku, and Asian condiment, Lime and wasabi sushi rice cream                                                                 
 
SALADE Printanière                                                                                                                                                                               18/31 
Pissenlits, asperges vertes, choux de Bruxelles, huile de noix et côtes de bettes caramélisées       
Dandelions, green asparagus, Brussels sprouts, walnut oil and caramelized swiss chard 
 
SALADE CESAR                                                                            19/33 
Cœur de romaine, parmesan, croutons, poulet pané frit, anchois, œuf mollet du Valais, sauce césar   
Romaine salad, parmesan, croutons, fried breaded chicken, anchovy, Valais soft egg, Caesar sauce 
 
TARTARE de Bœuf suisse au couteau    26/39 
Bavette d’aloyau agrémentée de ses condiments et croustillant de moelle 
Tartare of hand cut sirloin steak, condiments and crispy bone marrow 
 
VELOUTE d’Asperges vertes       19 
Croûtons dorés et beurre d’échalottes 
Asparagus soup, golden croutons, and shallot butter 

 
Les Plats 

 
ARDOISE Valaisanne                                     36 
Viande séchée du valais, lard sec, saucisson, jambon sec, fromage de Bagnes, cornichons et oignons 
Dried Valais meats, bacons, sausages, hams, Bagnes cheese, pickles and onions 
 
VOLAILLE DE NANT D’AVRIL, sauce aux morilles, spaëtzli         42 
Sauce double crème de gruyère aux morilles, spaëtzle fraîches maison  
Farm raised chicken, homemade Swiss spaëtzle, double cream sauce with gruyere and morels 
 
RÖSTI « MOUTON NOIR » COMPLET                   31 
Notre rösti pas comme les autres, lard grillé, œuf du Valais, fromage de Bagnes 
Potato rösti, covered in melted Bagnes cheese, sliced pork belly, Valais egg 
 
RÖSTI « MOUTON NOIR » VEGETARIEN            29 
Galette de pommes de terre dorées, fromage de Bagnes, légumes printaniers 
Vegetarian potato rösti, covered in melted Bagnes, spring vegetables 
 
MOUTON NOIR BURGER                         36 
180g steak haché, salade, confiture de tomates, bacon, vacherin Mont d’Or, frites   
180g steak patty, salad, tomato confit, bacon, cheese vacherin Mont d’Or & fries   
 
PULLED PORK BURGER              36 
Confits de porc, coleslaw, salade, oignons frits, sauce barbecue, fromage de Bagnes & frites                 
Pulled pork, coleslaw, salad, fried onion, barbecue sauce, Bagnes cheese and, fries 
 
BURGER VEGETARIEN                                              35 
Effiloché de confit végan, coleslaw, salade, oignons frits, légumes saisonnniers et frites de patates douces             
Pulled confit vegan burger, coleslaw, salad, fried onions, seasonal vegetables and sweet potato fries     

 
 

Wifi ruinettes public : ruinettes2020 

  



 

Les Plats 
 
CARRE D’AGNEAU DE CHANDOSSEL (VD), tome du Valais et asperges de Cavaillon     62 
Agneau suisse, polenta à la vielle tome du Valais, asperges au sautoir, jus d’agneau à la sarriette 
Swiss rack lamb, polenta with old tome from Valais, sautéed asparagus, savory lamb jus 
 
TOURNEDOS DE BŒUF              59 
Filet de bœuf Suisse, cuit sur pierre chaude, pommes de terre grenaille, sauce au poivre et béarnaise    
Irish Herford beef tenderloin 200g on a hot stone, new potatoes, pepper and bearnaise sauce 
 
TURBOT, beurre d’Orsières et mélisse          58 
Filet de turbot saisi au beurre d’Orsières, légumes printaniers, embeurrée de pommes de terre noisette                
Fillet of turbot seared in butter from Orsières, spring vegetables, fried potato balls              
 
RIGATONIS aux champignons de saison, parmesan et eryngii          33 
Pâtes artisanales, crémeux de champignons, copeaux de parmesan               
Homemade pasta, cream of mushroom, parmesan shavings 
 
GNOCCHIS et légumes printaniers            29 
Gnocchis de pommes de terre maison, légumes de saison rôtis et douceur de céleri 
Homemade potato gnocchi, roasted seasonal vegetables and celery sweetness 

 
Les Enfants 

(Pour les enfants de moins de 13 ans - for children under 13) 
 
NUGGETS de poulet avec frites                                                        19 
Chicken nuggets, fries 
 
CROQUE MONSIEUR jambon et fromage de bagnes          19 
Toasted ham and Bagnes cheese sandwich 
 
CHEESEBURGER bacon avec frites            19 
CHEESEBURGER bacon with fries 
 

Le Coin Gourmand 
 
MOUSSE AU CHOCOLAT                          15   
All in for chocolate….  
 
PROFITEROLES AU CHOCOLAT                                                                       16                
Glace vanille maison, sauce au chocolat Guanaja et chouchou d’amande      
Homemade vanilla ice cream, Guanaja chocolate sauce and caramelized almonds 
 
GAUFRE TRADITONNELLE                                                                                                 13/22        
Accompagnée d’une crème vanillée et sauce praliné 
Waffles accompanied by vanilla cream and praline sauce 
 
INSPIRATION CITRON                      15 
Création autour du citron, meringue mélisse, cédrat et glace à la crème-fraîche  
Lemon creation, lemon balm meringue, citron and sour cream ice-cream 
 
LES MIGNARDISES       17  
Mousse au chocolat, profiterole, gaufre et inspiration citron 
Chocolate mousse, profiterole, waffle, lemon inspiration 
 
 

Veuillez, s’il vous plait nous faire part de vos allergies lors de la prise de commande 
Please let us know about your allergies when placing an order 


